Mersin Giillaci: Kerebic

Malzemeler:

3 yumurta
I 1 su bardag1 seker (pudra sekeri kullanilirsa daha iyi olur fakat yarim su bardagindan biraz fazla seker
yeterli olacaktir)
1 su bardag1 yogurt
1 su bardag1 aygigek yagi (kilisliler igerisine genellikle aycigek yagi degilde zeytinyagi kullanirlar)
1 paket oda sicakliginda margarin
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu

Aldi1g1 kadar un (¢ok sert olmayan eli yapismayip rahat¢a yuvarlanacak bir hamur yine dedigim gibi kilislilerin

ki gibiorjinal bir tad istiyorsaniz unla birlikte 1 su bardagi kadar irmik ekleyebilirsiniz ama ben kerevicte
acikcasi pek sevmiyorum irmigin tadini)

i¢c malzemesi:

. 2.5 su bardag iri ¢ekilmis ceviz/samfistig1 (yapacaginiz kurabiye miktarina gore yada kurabiyelerin
biiyiikliigiine gore ceviz/samfistigi miktarini artirabilirsiniz)
1 yada 1.5 tatli kasig1 damak zevkinize gore targin
yarim su bardagi susam (Kkilisliler genellikle susam koyralar ama degisik bir tad oluyor)
ayrica ben yarim ¢ay bardagi da hindistan cevizi ekliyorum :0)
2 yemek kasigi pudra sekeri

Yapihsi:

Biitiin malzemeleri karistirip yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz biiyiikliigiinde pargalar koparip igli
kofte yapar gibi i¢ini oyup karstirdigimiz i¢c malzemesinden 1 ya da 1.5 kasik ilave edip agzini kapatin. Daha
sonra yaptiginiz bu kurabiyeleri kalibin tam ortasina koyup elinizle hafifce bastirin. Kaliptan ¢ikarmak iginde
kalibun ucunu bir tahta yada pisireceginiz tepsiye hafifce vurarak ¢ikartin.tiim hamuru ayni islemle hamur
bitinceye kadar tekrarlayin.hafif yagladiginiz tepsiye kurabiyeleri dizip iistii kizarmayacak sekilde pisirin. (piif
noktast iizerileri kizarmayacak) kurabiyeler pisdikten sonra hafif sogumasini bekleyip ilizerini tamamen
kaplayacak sekilde pudra sekeri dokiiliip servis yapilir.

Tarif bu inanin hi¢ zor degil ve ¢ok da leziz. Deneme imkan1 olan herkeze tavsiye ederim. Umarim
deneyenlerinki giizel olur.
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